
チャコールグレイ、フィッグ（いちじく）、オリーブの3色
食材の色を引き立てる彩りで、卓上でも食器感覚でお楽しみいた
だけます。

保温性、余熱効果が高く、料理をおいしく仕上げます
蒸す、焼く、煮る、炊くのほか、焼き蒸し（焼き目を付けながら同時に
加熱）が得意な鍋です。

＊三越日本橋本店で9/26から先行発売です。

BONPOTは、フランス製の耐熱ストーンウェア鍋。
浅鍋と、深鍋のセットです。素材の味を活かしたお料理や、炊飯もおすすめ。

ふっくら美味しくし仕上がります。

11月から
発売
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